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ABOBRINHA GRELHADA

Receita produzida de maneira artesanal e com técnica aprimorada, sob rigoroso
controle de temperatura e tempo de grelha. A De Tommaso oferece ao paladar o
melhor da cozinha de ingredientes, garantindo exceléncia e qualidade no

preparo de recheios para massas e cobertura de pizzas.
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vidro

160g

2 anos

Temperatura ambiente

prateleira seca
mercearia especial
mercearia complementar
massas
molhos
indulgéncias
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embalagem pléastica

150g
120 dias

Resfriado de 1°C a 10°C

autosservico
rotisserie
frios
fiambreria
salsicharia
padaria
massas resfriadas
embutidos
queijos

2000g

120 dias

Resfriado de 1°C a 10°C

rotisserie
frios
padaria
food service:
pizzaria
restaurante
bar
lanchonete
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Ingredientes:

LEAN LABEL| abobrinha italiana, vinagre, alho,
salsa, sal, molho de soja, orégano,
pimenta e 6leo vegetal de soja.

Aplicacoes:
Pode ser servido como antepasto, junto a paes ou torradas, 6timo acompanhamento

Performance de vendas:
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de carnes e peixes, além de ser ideal para pizzas, massas e sanduiches.




