BERINJELA GRELHADA
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BERINJELA GRELHADA

A cozinha do Mediterraneo representada em um Unico produto.

Produzido em processo artesanal e rigorosos controles de corte,
temperatura e tempo de grelha, com 6tima textura e sabor incomparavel.
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vidro embalagem plastica balde
160g 150g 2000g
1 ano 120 dias 120 dias

Temperatura ambiente Resfriado de 1°C a 10°C Resfriado de 1°C a 10°C
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prateleira seca autosservigo rotisserie
mercearia especial rotisserie frios
mercearia complementar frios padaria
massas flambreria food service:
molhos salsicharia pizzaria
indulgéncias padaria restaurante
massas resfriadas bar
embutidos lanchonete
queijos

Ingredientes: Performance de vendas:

BEL berinjela, vinagre, alho, salsa, sal,
molho de soja, orégano, pimenta 3 ***i}{}

e Oleo vegetal de soja.
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Aplicacdes:
Pode ser servido como antepasto, junto a paes ou torradas, como ingrediente para

pizzas, massas, recheios, sanduiches ou como acompanhamento de carnes.




